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SAKERHET

Forsiktighetsatgarder fore idrifttagning

Ta bort alla delar pa forpackningen.

Enheten far endast installeras och anslutas av en behorig
elektriker. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador som
orsakas av fel vid installation eller anslutning. Anvand endast
enheten nar den ar installerad.

Enheten far endast anvandas om den installeras uppratt och i en
mobel och en bekraftad och anpassad arbetsplan anvands.
Denna enhet far endast anvandas for att koka och steka mat |
hushall och ar inte avsedd for kommersiella &ndamal.

Ta bort alla etiketter och dekaler fran glaset.

Enheten far inte modifieras.

Anvand inte spishallen som arbets- eller férvaringsyta.
Sakerheten kan endast garanteras om enheten ar ansluten till en
skyddsjordledare som uppfyller gallande foéreskrifter.

Enheten far inte anslutas till elnatet via en forlangningskabel.
Enheten far inte anvandas ovanfor en diskmaskin eller
torktumlare: de vattenangor som frigors kan skada elektroniken.
Enheten far inte sattas pa via en extern timer eller en separat
fijarrkontroll.

Allméanna sakerhetsanvisningar

Stang av kokzonerna efter varje anvandning.

Overhettade fetter och oljor antands snabbt. Om du tillagar mat i
fett eller olja (tex. pommes frites), observera
tillagningsprocessen.

Nar du kokar och steker blir kokzonerna varma. Skydda dig
darfor mot brannskador under och efter anvandning av enheten.
Se till att ingen elkabel fran en fristaende eller installerad enhet
kommer i kontakt med skivan eller den heta kokzonen.
Magnetiska foremal som kreditkort, disketter, minirdknare osv.
far inte placeras i omedelbar narhet av den tillkopplade enheten.
Deras funktion kan foérsamras.

Metallforemal som knivar, gafflar, skedar och kastrullock ska inte
placeras pa spishallen eftersom de kan bli varma.
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Placera i allmanhet inga metallféremal (t.ex. skedar, kastrullock
osv.) pa induktionsytan eftersom de kan hettas upp under drift.
Tack aldrig spishéallen med en trasa eller skyddsfolie, eftersom
dessa kan bli mycket varma och fatta eld.

Denna enhet kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat samt av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller
brist p& erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas eller har fatt
handledning eller instruktioner om hur enheten ska anvandas pa
ett sakert satt och forstar de faror som ar férknippade med den.
Barn far inte leka med enheten.

Rengoring och anvandarunderhall far inte utféras av barn utan
tillsyn.

Skydd mot skadoren

Anvand inte kastruller eller stekpannor med oslipad eller skadad
botten (t.ex. av gjutjarn). Dessa kan repa glaskeramikskivorna.
Observera att sandkorn ocksa kan orsaka repor.

Glaskeramik &ar okanslig mot temperaturchocker och mycket
motstandskraftig, men inte okrossbar. | synnerhet vassa och
harda féremal som faller pA matlagningsytan kan skada den.
Lat inte kastruller och kanter stota emot skivan.

Anvand inte kokzonerna med tomma kokkarl.

Undvik socker, plast eller aluminiumfolie pa de heta kokzonerna.
Dessa amnen smalter, fastnar och kan darfor orsaka sprickor,
brott eller andra bestaende forandringar av skivan nar den
svalnar. Skulle de &nda raka hamna pa de heta kokzonerna,
stang av enheten och ta bort &mnen i varmt tillstand. Eftersom
kokzonerna ar heta finns det risk for brannskador.

VARNING: Obevakad matlagning pa en spishall med fett eller
olja kan vara farligt och orsaka brand.

OBS! Tillagningsprocessen maste dvervakas. En kortvarig
tillagningsprocess maste dvervakas hela tiden.

Placera inga foremal pa spishallen.

Stall aldrig heta kokkarl pa styrenheten. Elektroniken under
glaset kan skadas.

Inga brandfarliga foremal (t.ex. sprayburkar) far forvaras i den
har ladan. Eventuella bestickbrickor i ladan maste vara
tillverkade av varmebestandigt material.
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e Varm inte slutna behallare (t.ex. konservburkar) pa kokzonerna.
Pa grund av overtrycket kan behallarna eller burkarna explodera
och det finns risk for personskador!



Forsiktighetsatgarder vid fel pa utrustningen

e Om ett fel upptacks maste enheten stangas av och kopplas bort
fran elnatet.

e Om det finns brott, skavanker eller sprickor pa glaset: Stang
omedelbart av spishallen, skruva ur eller ta bort spishallens
sakring och kontakta var kundtjanst eller din aterférsaljare.

e Reparationer pa enheten far endast utforas av kvalificerad
personal.

e VARNING: Om glasytan ar sprucken, stang av enheten for att
undvika risk for elektriska stétar.

Skydd mot ytterligare faror

e Se till att kokkarlet alltid placeras i mitten av kokzonen. Botten pa
pannan maste tacka en sa stor del av kokzonen som mdjligt.

e For personer med pacemaker: | narheten av den paslagna
enheten genereras ett elektromagnetiskt falt som eventuellt kan
paverka pacemakern negativt. Om du ar osaker, kontakta
tillverkaren av pacemakern eller din lakare.

e Anvand inga syntet- eller aluminiumféremdl: De kan smaélta
samman pa kokzonen.

e FOrsok inte slacka en brand med vatten, utan stang av enheten
och tack lagan med ett lock eller en brandfilt.

ANVANDNING AV KASTRULLER AV DALIG KVALITET
A ELLER AV ADAPTERSKIVA FOR INDUKTION GOR ATT A
GARANTIN UPPHOR ATT GALLA | FORTID.
TILLVERKAREN TAR INGET ANSVAR FOR
EVENTUELLA SKADOR SOM KAN UPPSTA PA
SPISHALLEN ELLER DESS OMGIVNING.




BESKRIVNING AV ENHETEN

Teknisk beskrivning

Typ XTRAVENT373F80X
Overgripande prestanda 7570 W
Energiforbrukning for hallen EChob 180,5 Wh/kg
Kokzoner 210 x 190 mm
Minsta diameter pa kastrullbotten @ 110 mm
Nominell effekt* 2100 W
Booster effekt* 2500 / 3000 W
Standardiserat kokkarl kategori** A
Energiforbrukning ECcw** 186,4 Wh/kg
Standardiserat kokkarl kategori** B (x2)
Energiforbrukning ECcw** 188 Wh/kg
Standardiserat kokkarl kategori** C
Energiférbrukning ECcw** 159,5 Wh/kg

* Dessa effekter kan variera beroende pa kastrullernas form, storlek och kvalitet.
** peréknat enligt metoden for méatning av serviceegenskaper (EN 60350-2).
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ANVANDNING AV SPISHALLEN

Display

Display Namn Beskrivning

0 Noll Kokzonen ar aktiverad

1..9 Effektniva Effektinstallning

U Ingen kastrullavkanning  Kastrull ej pa eller ej lamplig

A Uppkokningsautomatik ~ Hogsta effekt + uppkokning

E Felindikering Fel pa elektroniken

H Restvarme Kokzonen ar varm

P Booster Booster-effekten ar aktiverad.

T Dubbel booster Dubbel booster-effekten ar aktiverad.

U Varmhallningsfunktion Funktionen haller maten varm vid 70 °C.
Il Stop&Go Spishéllen &r i pauslage.

H Bridge 2 kokzoner &r férenade.

o Grillfunktion Grillfunktionen ar aktiverad

L Lasing Betjeningspanelet pa platetoppen er Iast.
Ventilation

Flakten fungerar automatiskt. Den startar med lag hastighet sa snart de varden som frigors av
elektroniken 6verskrider ett visst troskelvarde.

Den hogre hastigheten anvands nar induktionshallen anvands intensivt. Flakten minskar
hastigheten och stangs av automatiskt sa snart elektroniken har svalnat tillrackligt mycket.

IDRIFTTAGNING AV SPISHALLEN

Fore den forsta uppvarmningen

Rengor forst enheten med en fuktig trasa och gnugga sedan torrt. Anvand inte rengdringsmedel
som kan ge en blaaktig nyans pa den glaserade ytan.

Induktionsprincip

Det finns en induktionsspole under varje kokzon. Nar kokzonen slas pa genererar denna spole ett
magnetfalt. Magnetfaltet inducerar virvelstrommar i kastrullbotten, som maste vara magnetisk. Pa
sa vis varms kastrullbotten upp. Kokzonen varms endast upp indirekt genom den varme som avges
av kastrullen.

Induktionskokzonerna fungerar endast;-med magnetiska kokkarl:

e Lampliga induktionskokkarl med magnetisk botten som t.ex: Gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stadl med magnetisk botten.

e Ej lampliga induktionskokkarl: Koppar, aluminium, glas, trd, lergods, keramik, icke-
magnetiskt rostfritt stal.

Induktionskokzonen anpassas automatiskt till kokkarlets storlek. Kokkarlet far inte understiga en
viss bottendiameter, annars slas inte induktionen pa. Varje kastrullbottendiameter maste ha en
minsta storlek beroende pa kokzonens storlek.

Om induktionskokkarlet inte ar lampligt visas [ U ] pa displayen.



Sensorreglagens funktion

Spishéllen styrs via sensorknappar. Dessa reagerar pa latt beroring av glaset med fingret. Om du
trycker pa knapparna i ca en sekund utférs styrkommandona. Varje reaktion fran sensorreglagen
bekréaftas med en akustisk och/eller visuell signal.

Vid allman anvandning, tryck endast pa en knapp at gangen.
”SLIDER” Valzon
For att valja effekt via "SLIDERN?”, flytta fingret till

"SLIDERZONEN?”. Du kan ocksa fa direktatkomst genom att vidréra dnskad strombrytare (knapp)
med fingret.

”SLIDER”

”SLIDER” Direkt atkomst

Satta pa och sla av spishallen
Satt forst pa spishallen och sedan kokzonen.

e Spishall: sld péd/ stdanga av:

Mangvrering Manoéverpanel Display
Sla pa tryck i 2 sekunder pa [ @ ] [0]
Sténga av tryck i 2 sekunder p& [ @] Ingen eller [ H ]

e Kokzon: sla pa/ stdnga av:

Mandvrerinq Manoverpanel Display
Oka effekten Skjut pa "SLIDERN” [1]t][P]
Sténga av Skjut till 0 pa "SLIDERN” [O]eller[H]

Om ingen ytterligare inmatning sker stangs spishallen av sékerhetsskal av efter ca 20 sekunder
och nollorna slocknar.



Kastrullavkanning

Induktionsspishéllens interaktiva mandvrering gér den mycket intuitiv och bekvam att anvanda.
Satt pa spishallen och satt en kastrull nagonstans pa glaskeramiken: den interaktiva
mandvreringen kanner automatiskt av kastrullen eller visar en [0]-symbol ovanfor det reglage
som ska anvandas. Du kan nu justera tillagningsnivan efter nskemal.

Kastrullavkanningen garanterar fullstandig sékerhet. Induktionen fungerar inte:

e Om det inte finns nagot kokkarl pa kokzonen eller om en kastrull som inte &r lamplig for
induktion anvands. | detta fall kan effektnivan inte 6kas och symbolen [ U ] visas pa
displayen. [ U ] forsvinner nar en kastrull placeras pa kokzonen.

e Om kastrullen tas bort frAn kokzonen under tillagningen stangs kokzonen omedelbart av och
symbolen [ U ] visas pa displayen. [ U ] forsvinner nar en kastrull stélls tillbaka pa kokzonen.
Kokzonen fortsatter med den tidigare instéallda effektnivan.

Stang av kokzonen efter anvandning: sa att kastrullavkanningen [ U ] inte langre visas.

Indikering av restvarme

Efter att kokzonerna eller spishallen sténgts av visas restvarmen for de kokzoner som fortfarande
ar varma med ett [ H]. [ H] slocknar nar kokzonerna kan beréras utan fara. Sa lange indikeringen
av restvarme lyser far kokzonerna inte beroras och inga varmekansliga féremal far placeras pa
dem: Risk for brannskador!

Booster- och dubbelboosterfunktion

Alla kokzoner ar utrustade med en boosterfunktion och dubbel- boosterfunktion, dvs. utrustade
med en effektforstarkning. Boosterfunktionen anges med [ P ]. Dubbel- boosterfunktionen anges
med [ P ] som blinkar [+ 11 ].

Nar de ar paslagna arbetar de har kokzonerna under 5 minuter. Denna hoga effekt ar avsedd for
snabb uppvarmning av stora mangder vatten, t.ex. for att koka upp pastavatten.

e Sl pé/stdnga av boostern:

Mangvrering Manoéverpanel Display
Sla pa boostern Skjut "SLIDERN?” till slutet [P]

eller tryck i slutet
Stanga av boostern Skjut pa "SLIDERN” [9]till[O]

e Sl pd/stdnga av dubbelboostern:

Manovrering Manoverpanel Display
Sla& pa boostern Skjut "SLIDERN” ill slutet [P]
eller tryck i slutet
Sl& pa dubbelboostern  Tryck i slutet [1¢ 11 blinkar med P |
Stanga av dubbelboostern Skjut pa "SLIDERN” [P]till[O]
Stéanga av boostern Skjut pa "SLIDERN” [9]till[O]
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e Hantering av maximal effekt:

Hallen ar utrustad med en hogsta effekt. For att inte Overskrida denna hogsta effekt sanker
elektroniken automatiskt tillagningsnivan i en annan kokzon nar boosterfunktionen ar aktiverad.
Denna kokzon blinkar da for att indikera reducerad effekt [ 9 ].

Vald kokzon Annan kokzon (t.ex.: Effektniva 9)
[P]lyser [ 9] reducerast till [ 6 ] eller [ 8 ] och blinkar
Timer

Den integrerade timern kan anvandas for att stalla in en tillagningstid fran 1 minut till 1 h 59 minuter
(display { 1.59 ]) pa alla fyra kokzonerna. Varje kokzon kan ha olika installningar.

e Satta pa eller andra varaktigheten:

Mangvrering Manoverpanel Display

Valja kokzon Tryck pa knappen kokzon

Vilja effekt Skjut p& "SLIDER” [1]6lI[P]

Vélja timer Tryck pa [ ©® ] Display [ 0.00 ]
Forkorta tiden Tryck pa [ -] pa timern Tiden i min. minskar
Forlanga tiden Tryck pa [ + ] pa timern [0.50]

Efter nagra sekunder slutar blinkningen. Varaktigheten &r aktiverad och tidsberakningen inleds.

e Stdnga av timern:

Mangvrering Manoverpanel Display
Valja timer Tryck pa [ ©® ] Display [ 0.50 ]
Stanga av timern: Tryck pa [ -]till [ 000 ] [0.00]

Om flera timers ar i drift, upprepa processen.

e Timer som dgagklocka:

Timern arbetar oberoende av kokzonerna och stangs av sa snart en kokzon ar i drift. Processen pagar
aven om spishallen &r avstangd.

Mangvrering Manoéverpanel Display

Paslagning av hallen Tryck 2 sekunder pa [ @ ] [0]

Valja timer Tryck pa [ 000 ] [0.00]

Forkorta tiden Tryck pa [ -] patimern Tiden i min. minskar
Forlanga tiden Tryck pa [ + ] pa timern [0.50]

Efter nagra sekunder slutar blinkningen. Varaktigheten ar aktiverad och tidsberakningen inleds.

e Automatisk avstangning:

Nar den programmerade tillagningstiden har |6pt ut blinkar [ 000 ] och en ljudsignal hérs.
For att stanga av ljudsignalen och blinkningen, tryck pa [ 000 ]
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Uppkokningsautomatik

Alla kokzoner ar utrustade med en uppkokningsautomatik. Nar uppkokningsautomatiken &r
aktiverad varms kokzonen automatiskt upp med maximal effekt och véxlar sedan tillbaka till den
sjudningsniva som du har valt. Uppkokningstiden beror pa vilken sjudningsniva som har valts.

e Aktivering av uppkokningsautomatiken:

Mangvrering Manoverpanel Display
Valja effekt Skjut pa "SLIDERN” till [ 7 ] [ 7] blinkar med [ A ]
(t.ex.”77) och forblir i 3 sekunder.

e Avstdngning av uppkokningsautomatiken:

Manovrering Manoverpanel Display
Valja effekt Skjut pa "SLIDERN” [0]till][9]

Stop&Go-funktion

Med denna funktion kan du tillfalligt avbryta eller ateruppta tillagningen med samma
effektinstaliningar.
e Sl pd/stanga av Stop&Go-funktionen:

Mandvrering Mandverpanel Display
Sla pa Stop&Go Tryck [I1]i2s [ 11] pa displayerna
Stanga av Stop&Go Tryck [I1]i2s Blinkande "SLIDER”

Tryck pa den blinkande "SLIDERN” Foéregaende installningar
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Memory-funktion

Nar spishallen stéangts av sparas de senaste installningarna. Med memory-funktionen kan du
ateraktivera dessa varden. Foljande installningar kan ateraktiveras med memory-funktionen:

o Effektnivaer for kokzonerna.

e Timer- installningar for kokzonerna.

e Instéllningar for uppkokningsautomatiken
Hamta memory-funktion:

e SI4 p& spishallen (tryck p& [ @ ]i 2 sekunder)

e Tryck pa[Il]inom 6 sekunder.

Vardena fran de senaste installningarna ateraktiveras.

Varmhallningsfunktioner

Dessa funktioner haller maten varm vid 70 °C.
Dessa funktioner ar utformade for att forhindra dverkokning och vidbranning.

e Slapéaoch stédnga av:

Manovrering Manoverpanel Display
0

Sla pa Tryck pa [ & ] [U]
n

Stanga av Tryck pa[ = ] [0]

Automatisk brygga och bryggfunktion

Med denna funktion kan tva kokzoner kopplas ihop for en tillagningsprocess.

Drift Manoéverpanel Display.
Sl& p& hallen Tryck 2 sekunder pa [ @ ] [0]
Sla pa bryggan Stall en kastrull pa en av

de bada kokzoner som ska forenas
och tryck samtidigt pa

motsvarande valknappar [0]och [T
eller
en stor kastrull pa bada zonerna [ /1] blinkar
lagga som man vill dverbrygga [7]
Oka effekten dra’SLIDERN”, som
visar effekt flyttas at hoger [17tlI[9]
Koppla bort brygga Tryck pa de bada
onskade zonerna [0]
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Barnlas/forregling av hallen

For att undvika en forandring av kozonsinstallningen, t.ex. vid rengdring av glaset, kan
mandverknapparna (utom knappen [ @ ]) l3sas.

e Aktivera forregling:

Mandvrering Mandverpanel Display
Sl& p& hallen Tryck 2 sekunder pa [ @] [0]
Koppla till forregling Hall knappen pa en zon intryckt i 3s Belysning pa

och sétt sedan fingret
pa "SLIDERN” som rullar och
dra fingret fran vanster
till hoger.
Stanga av forreglering Hall knappen for en zon intryckt i 3s Belysning av
och satt sedan fingret
pa "SLIDERN” som rullar och
dra fingret fran hoger
till vanster.

”Chef” funktion

Med denna funktion kan spishéllen delas upp i 2 stora zoner.
Effektnivan kan andras av anvandaren och sparas for nasta anvandning.

o Sla pal/stanga av funktionen ’Chef”:

Manovrering Manoverpanel Display
Sla pa funktionen "Chef” Tryck p&d[ ¥ ] [3]och[{T]pa

vanster sida

[9]och[{T] p&

hdger sida
Stanga av funktionen "Chef” Tryck pd[ ¥ ] [0]

Grillfunktion

Denna funktion gor det mojligt att utnyttja grillplattan optimalt genom att férena tva zoner och
anvanda lampliga effektnivaer.

e Sla pa/stanga av grillfunktionen:

Mangvrering Manoéverpanel Display
Aktivera grillfunktionen Tryck pa [ GRILL ] [ g ]
Stélla in effekten Skjut "SLIDERN” fran [1]tiI[9]
Stanga av grillfunktionen Tryck pad [ GRILL ] [0]
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DRIFT AV UTSUGSHUVEN

De forsta stegen

e Slapa/stdnga av huven

Atgard Mangverpanel

Sla pa huven Tryck pa valknappen

Stélla in sugeffekten Skjut pa "SLIDERN”

Sténga av huven Skjut "SLIDERN?” till vanster.

Boosterfunktion

Display
al9]

(ol N o)

Nar denna funktion ar aktiverad arbetar huven med maximal effekt under 10 minuter.

e Sla pa/stanga av boosterfunktionen

Atgard Mandverpanel Display

Stélla in sugeffekten Skjut pa "SLIDERN” [1]a[9]

Sla pa boostern Skijut till slutet av "SLIDERN”. Eller tryck [P ]
direkt pa anden av "SLIDERN”.

Stanga av booster Skjut pa "SLIDERN” [1]a[9]

Timer-funktion

Denne funksjonen gjar det mulig & bruke avtrekkshetten i 15 minutter under tilberedningen.

e Slapatimer

Atgard Mandverpanel

Sla pa huven Tryck pa valknappen

Stélla in sugeffekten Skjut pa "SLIDERN”

Sla pé timer Tryck p& [ @ ] ovanfor valknappen.

Panseret slas automatisk av nar timeren er utlgpt (15 minutter).

e Stanga av timer

Atgard Mané&verpanel
Stanga av timer Tryck pa [ ® ] ovanfor valknappen.
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Automatisk ventilasjon pa slutten av tilberedningsprosessen (Overrun)

Denne funksjonen starter automatisk sa snart koketoppen slas av.

Ventilasjonen slas pa i 20 minutter for & terke filtrene og fierne de siste stekeosene fra kjgkkenet.
Deretter slas ventilasjonssystemet automatisk av.

Nar denne funksjonen er aktiv, viser timeren [ 020 ] og avtrekkshetten [ 1 ].

Automatisk funktion
Denna funktion anpassar automatiskt huvens effekt till kokzonernas effekt.

e Aktiveral/inaktivera automatikfunktionen

Atgard Mandverpanel Display

Aktivera automatisk funktion Tryck pa valknappen och hall den [A]
intryckt i 3 sekunder.

Inaktivera automatisk funktion  Tryck pa valknappen och hall den [0]

intryckt i 3 sekunder.

Obs! Nar den automatiska funktionen ar aktiverad kan du snabbt &ndra huvens utsugningseffekt
genom att dra fingret pa "SLIDERN”.

Darigenom stoppas den automatiska funktionen tillfalligt.
Den automatiska funktionen ateraktiveras nasta gang spishallen startas.
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RENGORING OCH UNDERHALL AV UTSUGSHUVEN

En regelbunden rengdring av dragskapet sakerstaller korrekt och felfri drift och forlanger utsugets
livslangd. Se till att rengdra fettfiltren enligt tillverkarens rekommendationer.

Filterrengdringsdisplay

Nar huven ar paslagen och sugkraften ar installd pa [ 0 ] visas den aterstaende tiden till
filterrengdringen pa timerdisplayen.
Standardinstéliningen ar 31 timmar, men du kan andra denna instéllning nar du vill.

e Visning av den aterstaende tiden:

Atgard Mandverpanel Display
Sla& p& huven Tryck péa valknappen [ Aterstdende tid ] pa

timerdisplayen

o Filterrengdringsdisplay
Nar fettfiltren behover rengoras visar timerdisplayen [ 00h ] och en blinkande punkt pa
valknappen.

e Réinitialiser le temps restant avant le nettoyage du filtre de la hotte

Atgard Manéverpanel Display
Slé. pé SplSha"en Tryck I 2 Sekunder pé [ @ ] [ O ] OCh en

blinkande punkt
ovanfor valknappen

Vilja huv Tryck péa valknappen [0] och [00h] pa
timerdisplayen

Aterstall raknaren till noll Tryck pa timerdisplayen i 3 sekunder. Den senaste
anvandardefinierade
installningen
ateraktiveras.

Bekrafta installningen Tryck pa timerdisplayen igen. -

e Andraden aterstdende tiden tills rengéring av huvfiltret

Atgéard Manéverpanel Display

Stanga av spishallen Tryck i 2 sekunder pa [ @] [ 0] pa valknappen

Viélja huv Tryck péa valknappen [ Aterstdende tid ] pa
timerdisplayen

Andra raknare timer Tryck péa timerdisplayen i 3 sekunder. [ Aterstaende tid ] pa

Anpassamed[+]och|[-]. timerdisplayen
Bekrafta installningen Tryck pé timerdisplayen igen -
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Rengdring av fettfilter i diskmaskinen
Fettfiltren ska placeras vertikalt i den nedre korgen och tvattas i max 60 °C med ett milt

rengoringsmedel.
Efter reng6ring ska fettfiltren i huven bytas ut.

Byte av aktivt kolfilter
Det aktiva kolfiltret, som anvands for atercirkulation och for att fanga upp lukter, maste bytas ut efter

6 manaders normal anvéandning.

[ Fettfilter J\A
/[ Aktivt kolfilter ]

RENGORING OCH UNDERHALL AV SPISHALLEN

Lat enheten svalna, det kan finnas risk for brannskador.
Rengor alltid den smutsiga spishallen regelbundet. Anvand en fuktig trasa och lite
rengoringsmedel.

e FOr att rengtra enheten maste den vara avstangd.

e Av sakerhetsskal ar det inte tillatet att rengdra enheten med ang- eller hogtryckstvatt.

e Anvand aldrig slipande eller aggressiva rengdringsmedel, t.ex. grill- och ugnsspray, flack-

eller rostborttagningsmedel, skursvampar eller tvattsvampar pa repiga ytor
e Gnugga sedan spishéllen torr med en ren trasa.
e Ta bort socker, plast eller aluminiumfolie omedelbart efter att kokzonerna stangts av.
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VAD GOR MAN OM ...

Symbolen [ E 4] visas:
e Tabellen maste konfigureras om. Utfor foljande steg:
) Viktigt: Se till att ingen kastrull star kvar pa spishallen innan du borjar.
II) Koppla bort enheten fran elnatet genom att ta bort sakringen eller sla av strémbrytaren.
[11) Anslut bordet till eIn&tet igen.
IV) Forfarande: Ta en kastrull med ferromagnetisk botten och en minsta diameter pa 16 cm
* Starta proceduren inom 2 minuter efter att spishéllen har anslutits till elnatet igen.

*anvand inte [ 0, ]-knappen. <Y

u b ¢

V) Forsta steget: Avbryt den befintliga konfigurationen = 505
. n . _ ® 505

1) Tryck pa knappen [t=] och hall den intryckt. A B

2) Symbolen [5 ] visas pa varje display NN\ESY
3) Tryck pa varje [ & ]-display i tur och ordning och snabbt (mindre &n 2 sekunder) med
den andra handen.

Borja pa vanster framsida och vrid medurs enligt beskrivningen i figuren (fran A till D).
Ett dubbelt "pip” betyder att ett fel har uppstatt. Borja i sa fall om fran punkt 1).

4) Ta bort fingrarna fran touch-kontrollen och tryck pa touch [ 0, ] tills de blinkande
symbolerna [ E ] visas.

5) Vanta tills [ E ]-symbolerna slutar blinka.

6) Efter nagra sekunder andras symbolerna [ E ] automatiskt till [C]. Den befintliga
installningen har raderats.

VI) Andra steget: Ny installation

1) Ta en ferromagnetisk katrull med en minsta diameter pa

16 cm.

2) Valj en kokzon genom att trycka pa motsvarande indikator [ C ].

3) Placera kastrullen pa den zon som ska stallas in.

4) Vanta tills displayen [ C ] andras till [ - ]. Den valda kokzonen ar nu konfigurerad.

5) Fortsatt pA samma satt for varje kokzon med en [ C ]-display.

6) Sa snart alla displayer slacks ar alla kokzoner konfigurerade.

Anvand samma kastrull under hela processen.

Placera aldrig flera kastrullerna tillsammans pa zonerna under installningsprocessen.
Om [ E 4] fortfarande visas, kontakta var kundtjanst.

Spishaéllen eller kokzonerna inte kan slas pa:

Spishallen ar felaktigt ansluten till elnatet.

Sakringen i husinstallationen ar inte korrekt isatt eller ar defekt.
Spishallen ar last.

Sensorknapparna ar tackta med vatten eller smuts.

En kastrull eller féremal tacker knapparna.

Displayen visar [ U ]:

Kokkarlet befinner sig inte pa kokzonen.
o Kokkarlet ar inte lampligt for induktion
e Kastrullbottendiametern ar for liten for den har kokzonen.

Displayen visar [ E [:

e Koppla bort enheten fran elnatet och anslut den igen.
e Kontakta kundtjanst.
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En kokzon eller hela spishallen stangs av:

Sakerhetsavstangningen har utlosts.

Man har glomt att stdnga av en kokzon.

Flera sensorknappar tacks.

Kastrullen ar tom och 6verhettad.

Pa grund av 6verhettning reducerar elektroniken automatiskt effekten eller stanger av den
automatiskt.

Kylflakten fortsatter att g& efter att enheten har stangts av:

e Detta ar ingen storning, flakten gar tills enheten har svalnat.
e Flakten stangs av automatiskt.

Uppkokningsautomatiken slas inte pa:

o Kokzonen ar fortfarande varm [ H |
e Den hdgsta effektnivan ar tillkopplad [ 9 ]

Display [ U ]:

e Finns i kapitlet varmhallningsniva.

Display [ 11 ]:
¢ Finns i kapitlet Stop&Go funktion.

| displayen visas [~ ] eller [ Er03 1:

e Ett objekt eller en vatska tacker tangenterna. Displayen forsvinner sa snart knapparna
slapps eller rengors.

| displayen visas [E2 ] eller [ EH I:

e Spishallen ar 6verhettad, lat den svalna forst och sla sedan pa den igen
| displayen visas [ E3]:

e Kastrullen passar inte, byt ut kastrullen.
| displayen visas [ E6 [:

e Felaktigt elnat. Kontrollera frekvens och spanning i elnatet.
| displayen visas [ E8 ]:

o Flaktens luftintag ar blockerat, avblockera det.
Displayen visar [ E C]:

e Felikonfigurationen. Initialisera spishéallen igen, se kapitel "[E 4] visas”

Om ingen felkod visas och anvandargranssnittet inte reagerar pa knapptryckningar, kontrollera
matningsspanningen avseende saknade ledningar, saknade bryggor och felaktig anslutning till
400 V.

Om nagot av ovanstaende tecken kvarstar, kontakta kundtjanst.
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REKOMMENDATIONER FOR MATLAGNING

Kokkarl

Lampliga material: Stal, emaljerat stal, gjutjarn, rostfritt stdl med magnetisk botten, aluminium
med magnetisk botten

Olampliga material: Aluminium och rostfritt stal utan magnetisk botten, koppar, massing, glas,
stengods, porslin

Kastrulltillverkarna specificerar om deras produkter ar lampliga for induktion.
For att kontrollera induktionskompatibiliteten hos kastrullerna:
e Fyll kokkéarlet med lite vatten och stall det pa induktions-kokzonen. Sla pa kokzonen pa
effektniva [ 9 ]. Vattnet maste bli varmt pa nagra sekunder.
e Hall en magnet mot botten av kokkarlet. Om magneten fastnar ar kokkarlet lampligt.

Vissa kastruller kan ge ifran sig ljud nar de placeras pa en induktions-kokzon. Detta ljud innebar
inte pa nagot satt ett fel p& enheten och paverkar inte pa nagot satt dess funktion.

Egenskaperna hos kokkarlets botten kan paverka hur jamnt tillagningsresultatet blir.

Anvand endast kastruller och pannor med slat botten. Grova kastrull- och stekpannebottnar repar
glaskeramikskivan.

Anvand om mojligt pannor med rak kant. For kokkarl med sluttande kanter fungerar induktionen
aven i kantomradet pa pannan. Detta kan missfarga kanten pa pannan.

Kokkéarletsstorlek

Kokzonerna anpassas automatiskt till kastrullens storlek upp till en viss grans. Kokkarlet far inte
understiga en viss bottendiameter, annars slas inte induktionen pa.

Placera alltid kastrullen i mitten av kokzonen for basta verkningsgrad.
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Installningsomraden

(dessa angivelser ar riktvarden)

1 till 2 Smaltning, uppldsning, tillredning Saser, smor, choklad
Gelatin yoghurt,

21l 3 Blotlaggning, upptining, Ris, frysta ratter,

varmhallning Fisk, gronsaker

3till 4 Angkokning, &ngning Fisk, gronsaker, frukt

4 till 5 Angning, blétlaggning, upptining Fisk, gronsaker, pasta,
spannmal, baljvaxter, frysta
livsmedel

6 till 7 Uppkokning, sjudning Kott, lever, agg, korv
Gulasch, roulader

71ill 8 Skonsam stekning Fisk, schnitzel, korv, stekta
agg

9 Bakning, uppkokning Biffar, omelett
Pannkakor, linser

Ptillse Kokning Stora mangder vatten

SKYDD AV MILJON

e Forpackningsmaterialen ar miljovanliga och atervinningsbara.
e Elektriska och elektroniska enheter innehaller vardefulla material. Men de innehaller ocksa
skadliga &mnen som ar nodvandiga for deras funktion och sékerhet

e Darfor far du under inga omstandigheter slanga din
gamla apparat i restavfallet.

e Anvand i stéllet den insamlingsplats som din kommun
har inrattat for aterlamning och atervinning av gamla
elektriska och elektroniska produkter.

MONTERINGSANVISNINGAR

Montering och anslutning far endast utféras av en auktoriserad fackman.
Anvandaren maste sakerstélla att de standarder som galler dar han eller hon bor uppfylls.

Tatning installation:

Efter att skyddsfilmen (3) avlagsnats, fast
tatningen (2) pa ett avstand av 2 mm fran
glasets ytterkant.
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Installation:

Insattningsdimensioner:

50 mini

"FLUSHLINE" INTEGRATION

(A+4mm)/(B+4mm)

/\/45

XTRAVENT373F80X
A B R
A flush B flush c D E F H Glas flush
780 784 520 524 740 480 750 490 200 4 7
Installation av filter
=600 I
i 490 iq—zso
! . — . ¥ _
|
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Avstandet fran ursagningen till en vagg och/eller mobel maste vara minst 50 mm.
Denna enhet motsvarar typ Y med avseende pa skydd mot brandrisker. Endast enheter av
denna typ far installeras pa ena sidan av intilliggande hogskap eller vaggar. Men fran
andra sidan far inga mébler eller enheter vara hogre an hallen.

Bankskivan ska bearbetas med varmebestandigt lim (100 °C).

Vagglisterna maste vara varmebestandiga

Spishéllen far inte installeras ovanfor spisar utan flakt, diskmaskiner, tvatt- eller
torkenheter.

Om det finns en lada under spishallen far inga brandfarliga féremal, t.ex. sprayburkar,
forvaras i ladan.

Det maste sakerstallas att spishallens anslutningskabel inte utsatts for nagra mekaniska
belastningar, t.ex. genom ladan, efter installationen.

Snittytorna ska forseglas med speciallack, silikongummi eller gjutharts for att férhindra
svallning pa grund av fukt. Se till att klistra pa den medféljande tatningstejpen noga.

OBS! Bruk kun verneutstyr til platetoppen som er utviklet av produsenten av platetoppen
eller som er angitt i bruksanvisningen. Bruk av uegnet verneutstyr kan fare til ulykker.

For a fa god avtrekk bgr det monteres et sokkelgitter eller skjeeres litt i sokkelens gvre del
pa langs. For & sikre at ventilasjonssystemet fungerer som det skal, er det ngdvendig med
en apning pa minst 460 cm2.
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ELEKTRISK ANSLUTNING

¢ Anslut enheten till elnatet med hjalp av en behoérig elektriker som ar val fértrogen med och
foljer de lokala elbolagens foreskrifter.

e Beroringsskyddet for driftsisolerade delar maste sakerstallas efter montering.

Pa typskylten kan du se om de anslutningsdata som kravs stammer éverens med natets.

e Det maste ga att koppla bort enheten fran elnatet vid alla poler med hjalp av
bortkopplingsanordningar. Vid franslagning maste det finnas ett kontaktavstand pa 3 mm.
Lampliga frankopplingsanordningar ar automatsakring, sakringar och kontaktorer.

e Installationen maste skyddas med sé&kringar. Elkablar maste vara helt tackta av
installationen.

e Om enheten inte &r utrustad med en tillganglig kontakt maste andra frankopplingsalternativ
Overvagas for permanent installation i enlighet med monteringsanvisningarna.

e Matarkabeln maste placeras sa att den inte kommer i kontakt med spishéllens heta delar.

Obs!

Denna enhet ar endast avsedd for en stromforsorjning pa 220-240 V~ 50/60 Hz.

Anslut alltid &ven skyddsledaren.

Observera kopplingsschemat.

Kopplingsboxen sitter pa undersidan av enheten. For att ppna huset anvander du en skruvmejsel
och skjuter in den i de avsedda sparen.

Hovednettet Tilkobling Kabeldiameter Kabel Beskyttelse av
stgrrelse
HO5VVF
- ~ 2 *
220-240 V~ 50/60Hz 1 Phase + N 3x2,5mm H 05 RR E 25 A
HO05VV F
~ 2 *
400V~ 50/60Hz 2 Phases + N 4x2,5mm H 05 RR F 16 A

(*) enligt standard EN 60 335-2-6

Anslutning av spishaéllen:
For de olika anslutningsmajligheterna anvander du polbryggorna i massing som finns i huset.

Enfasanslutning 220-240V~1P+N

Placera en polbrygga mellan terminal L1 och L2, sedan mellan terminal L2 och L3, sedan mellan
terminal N1 och N2.

Anslut jordningen till "jord”-terminalen, nolledaren till terminal N1 eller N2, fas L till terminal L1, L2

eller L3.
(L) 2) (L3) (v) (2
299009

= 220-240V
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Tvafasanslutning 400V~2P+N

Placera en polbrygga mellan terminal L1 och L2, sedan mellan terminal N1 och N2
Anslut jordningen till "jord”-terminalen, nolledaren till terminal N1 eller N2, fas L1 till terminal L1

och fas L2 till terminal L3.
lalele
2P+N
L1 L2 N L

Obs: Sgrg for at kablene er riktig satt inn og skrudd godt fast.

Vi kan inte hallas ansvariga for eventuella incidenter som kan uppsta till foljd av felaktig
anslutning eller till foljd av anvandning av en enhet som inte &r jordad eller som har en
felaktig jordningsanslutning.
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